season

- beel tatar

Eingelegter Spargel/Herbstrtiffel/Wachtelei € 19,00
- langos
-
Austernpilz, Sumach Salat ,Petersilie € 12,00

B tQigtilSCthl vom Ibericoschwein

Kohlsprossen, Zwiebel, Fermentierter Knoblauch € l7,00

vorspeisen

- Kurbissuppe tom kKha oai stvle

1~ .
Garnelentartar €8930
- shell yveah - never not geil
raw gratinated -
Austern 3 Stk. € 9 00/ € 10 vl
’ ’ Jah di € 13,
Austern 6. € 10900 /€ 20,00 szh;i?;gz;fm'tnen
Austern 12 Stk. € 37,00 / € 39,00

*Bei uns landet das Gedeck automatisch am Tisch,
nicht aber auf der Rechnung — Guten Appetit.




ALWAYS IN

season

ALWAYS IN STYLE

- rehrucken
Rotkraut, Griel3, Sanddorn €34900
9
§ - geschmorter spitzkohl
g Kohlsprosse, Birne, Taleggio €l8,00

- backhuhn Korean style
scharfer Gurken Sesam Salat €18,00

- schokotarte

50

Zwetschke, Karamell €129
= - AFFooato
= o 50
Z o Vanilleei €6
3 Espresso, Bio Vanilleeis ’
-—
o/

- SOIroppino
e - €7.90
Passionsfrucht, Pfirsich, Kokos ’

Genuss
Muss!




steaks

ALWAYS IN STYLE

I

Koriander, Erdnuss, Spinat, wilder Brokkoli, Chili

'I‘agesl)eilag’e

. 100¢
B P} ° y
Filet | [ doping
’ Triiffelbutter € 4,0
— rumpsteak wet aged Preffersauce € 4,"
= €12, Zwiebel-jus € 4,9
— rumpsteak dry aged _ chefs
€15, choice degustation € [3(),""
I T . of 206 Inklusive 4 Beil h Wahl
: ll) e)e W et (lge(l : veizc;edeieagifvzzzgchczts
€12,
800g —
— I'th eve dry ag’e(l
€15,
— -bone dry aged \
€14, .
Frag Rudi
¢10, Cuts of the Day!
— sudes
trafrelfritten € 10,% grillgemiise €50
Triiffelmayo, Herbsttrtiffel )
kohlsprosse €0 braterdapfel € 3,0
Speck Panko blattsalat €5,
spicy thai salat €0,

@" ?@ Gib uns 5 Sterne auf Google,
und du bekommst im Herzen
é{nﬁ. ein unsichtbares VIP-Bandchen!

www.das-schatz.at




