
Fragen Sie gerne auch nach unserem Special Cut des Tages.
Unsere Steaks werden immer mit 3 verschiedenen Saucen serviert. 

www.das-schatz.at

KALTE VORSPEISEN

Beef Tartar € 19.00
vom Rinderfilet mit Wachtelei,  
Sommertrüffel, Radiccio

Gildardeau Auster* 1 Stück  € 7.50
Aji-Amarillo, Maracuja, Gurke

*Nur solange der Vorrat reicht

WARME VORSPEISEN

Riesengarnele € 15.00
Karotte, Thai Aromen

vo
rs
pe
is
e

& rinder
wahn

SPEISEKARTE

Sommersalat   € 9.50 | 17.00*
Burrata, Paradeiservielfalt, Oliven, Basilikum

Grünzeug € 9.50 | 17.00*
Eierschwammerl, Kräuter, grüne Tomaten,  
pochiertes Ei, Avocado      

Krautsalat Kimchi Style € 9.50 | 17.00*
Kraut, Karotte, Jungzwiebel, Chili

Spicy Thai Salat  € 9.50 | 17.00*
Koriander, Erdnuss,  
wilder Brokkoli, Chili

Sunshine Salat € 9.50 | 17.00*
Salatherz, Mango, Avocado,  
Zitrone, Sesam
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Trüffelbutter € 4.00

Pfeffersauce € 4.00

Ginger-Rumpsteak-Cubes  € 7.50

Rinderfiletspitzen 100 gramm € 7.50

Pulpo 2 Stück € 7.50

Riesengarnelen 1 Stück € 7.50

Ziegenkäse karamellisiert 2 Stück € 7.50

Verfeinere deinen Salat oder dein Steak wahlweise mit ...

JUST PIMP IT

BEILAGEN

Eierschwammerl € 8.50 
Heurige, Zwiebel  

Sommererdäpfel € 8.50  
Gremolata, Feta, Limette

Spitzkraut gegrillt € 8.00 
Sesam, Granatapfel, Speck 

Braterdäpfel € 3.00

Grillgemüse € 5.00

Chilifritten € 6.50 
Chilimayo, frische und eingelegte Chilis 

Trüffelfritten € 10.00 
Trüffelmayo, Sommertrüffel

Zucchini  € 8.50
Pesto, Pinienkerne, Burratina

Unsere heutige Steakauswahl können Sie 
gerne unserer Kreidetafel entnehmen.
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Beilage | Hauptspeise

Marille € 14.50
Kokos, Kaffir-Limette

Affogato € 6.50
Bio-Vanilleeis, Espresso Barista vom Berg
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Das ist LottiKarotti 
und sie isst vegan.

SALATLIEBE
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SALATLIEBE

Chefs Choice Degustation | 800g  150€
Inklusive 4 Beilagen nach Wahl 

4 Verschiedene Rindfleischcuts 

Rumpsteak Degustation  | 500g  140€
Inklusive 3 Beilagen nach Wahl 

Rumpsteak wet aged 

Rumpsteak dry aged 

Rumpsteak vom Japanischen Wagyu A5

DEGUSTATIONEN


